
 

 

 

 
ΣΑΜΑΡΟΠΕΤΡΑ 

 
Ποικιλία: SAUVIGNON BLANC 100% 

Εσοδεία: 2023 

Τύπος: Λευκός Ξηρός / Vegan 

Κατάταξη: ΠΓΕ Φλώρινα 

Δυνατότητα Παλαίωσης : 2-3 έτη 

Τεχνικά Στοιχεία: 

Alcohol(ABV): 13,5%   Ολική Οξύτητα(TA): 5,3g/lt,   

pH: 3,38                    Ανάγοντα Σάκχαρα(RS): 1,6 g/lt 
 
 

 
 ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ 

 

Από επιλεγμένα αμπελοτόπια στον Άγιο Παντελεήμονα Αμυνταίου, 

στην περιοχή της Σαμαρόπετρας. Κλίμα σχεδόν ηπειρωτικό με 
ψυχρούς χειμώνες και ήπια καλοκαίρια με τη συμβολή του βόρειου 

ανέμου που φυσάει σταθερά στην περιοχή, καθώς και των 

γειτονικών λιμνών που λειτουργούν ως δεξαμενές θερμότητας 

(ψύχονται το χειμώνα και αποδίδουν υγρασία και δροσιά το 

καλοκαίρι). Έτσι, κατά τη διάρκεια της ωρίμασης διατηρούνται 
ήπιες μεσημεριανές θερμοκρασίες το καλοκαίρι, και σημαντική 

θερμοκρασιακή διαφορά μεταξύ ημέρας και νύχτας. Σε αυτό το 

μεσόκλιμα, σε συνδυασμό με τα αμμώδη εδάφη και το υψόμετρο 

(600-700 μέτρα), το Sauvignon Blanc βρίσκει τις ιδανικές συνθήκες. 

Τα σταφύλια έχουν υψηλό αρωματικό δυναμικό και υψηλή 
οξύτητα.  

 

Τρύγος: Με το χέρι, ξεκίνησε στις 3 Σεπτεμβρίου 2023. 
 
 

 

 OINOΠOIΗΣΗ 

Προσεκτική διαλογή σταφυλιών σε δονούμενη τράπεζα. 
Προζυμωτική εκχύλιση σε ελεγχόμενη θερμοκρασία. 

Ζύμωση σε ανοξείδωτες δεξαμενές στους 16 – 18ο C. 

Παραμονή σε επαφή με τις λεπτές οινολάσπες και ήπια 

περιοδική ανάδευση (baitonnage) για έως 4 μήνες.. 
 
 

 
 ΓΕΥΣΤΙΚΗ ΣΗΜΕΙΩΣΗ 

 

Η μύτη έντονη και τυπική της ποικιλίας με έντονο 

χαρακτήρα αρωμάτων όπως φυτικά, ανθικά και 
εσπεριδοειδή. Στόμα πλούσιο, με οξύτητα που δίνει 

νεύρο, και μακρά επίγευση. Εξαιρετική επιλογή πίνεται 

ευχάριστα ως απεριτίφ ενώ συνδυάζεται και με φρέσκα 

ψάρια, πιάτα θαλασσινών, ασιατική κουζίνα, λευκά 

κρέατα, σπαράγγια.  

 
 

 W W W.K IRY IA NNI.G R  #K IRY IA N NI   #SAMAROPETRA  

 
 

 
 

http://www.kiryianni.gr/

	ΑΜΠΕΛΩΝΑΣ
	OINOΠOIΗΣΗ
	ΓΕΥΣΤΙΚΗ ΣΗΜΕΙΩΣΗ

